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Vi presentiamo la grande novita della Trattoria Tre Marchetti!
Potrete vivere unesperienza culinaria indimenticabile
con vista mozzafiato sull’Arena e su Verona!

Nasce il Tre Marchetti on the Roof in collaborazione con la Terrazza Arena,
dove potrete degustare i nostri piatti in una cornice unica.

The new feature from Trattoria Tre Marchetti: you will be able to enjoy an unforgettable culinary
experience with a view of the Arena and Verona!

Die neue Funktion der Trattoria Tre Marchetti: Sie werden ein unvergessliches kulinarisches Erlebnis
mit Blick auf die Arena und Verona geniefSen konnen!

La nouvelle fonctionnalité de la Trattoria Tre Marchetti: vous pourrez profiter dune expérience
culinaire inoubliable avec une vue sur ’Arena et sur Verona!

Hosumnka om Trattoria Tre Marchetti: Boi cmoxceme HAcnaoumocs He3a6v16aeMbiM KYTUHAPHBIM
ONbIMOM C Be/TUKONENHbIM 6U0OM Ha Apery u Bepomy!
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Cena o Aperitivo

Potrete degustare i nostri migliori piatti durante la cena
oppure optare per la versione ridotta, chiamata “cicchetto”,
perfetta per accompagnare l'aperitivo.

You can taste our best dishes during dinner or opt for the smaller version, called “cicchetto,” perfect to
accompany your aperitif.

Sie konnen unsere besten Gerichte zum Abendessen geniefSen oder sich fiir die kleinere Version na-
mens ‘cicchetto” entscheiden, um Ihren Aperitif zu begleiten.

Vous pouvez déguster nos meilleurs plats pendant le diner ou opter pour la version plus petite, appelée
‘cicchetto”, parfaite pour accompagner votre apéritif.

Bt mosceme HACIa0umvcs HAUWUMU TYHUUUMU bmodamu 80 8peMA YIHUHA UNTU 6bl6pamb MEHbULY 10
8epcuto, Has3vl8aAemMy0 «UUKKemmnio», YmoowvL conposoaumb eawi anepumue.
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Antipasti del Mare

Starter -Vorspeisen - Hors doeuvre - 3akycku

Aragostina in salsa Catalana adagiata su letto di insalatina di gamberi e polvere di lamponi

Small lobster with catalan sauce and seafood salad and raspberry powder
Langusten mit katalanischer Sauce und Meerestriichtensalat und Himbeerpulver
Petites langoustes avec sauce catalane et salade de mer et poudre de framboise
OMap ¢ KpacHBIM JIyKOM ¥ O/TIBKOBBIM MAc/IOM C Ca/IATOM J3 MOPEPOLYKTOB ¥ Ma/IHOBBI/ IIOPOLIOK

Fantasia di carpaccio di pesci affumicati
serviti con pesche nettarine caramellate e burri aromatizzati

Smoked fish carpaccio fantasy served with caramelized nectarine peaches and flavored butters
Gerduchertes Fischcarpaccio Fantasie serviert mit karamellisierten Nektarinenpfirsichen und aromatisierter Butter
Carpaccio de poisson fumé fantaisie servi avec péches nectarines caramélisées et beurres aromatisés
Kapnaqdo kom4éHoli peIObI ¢ KapaMeTH3HPOBAHBIMH EPCHKAMH

Antipasti della Terra

Starter -Vorspeisen - Hors doeuvre - 3akycku

Culatello stagionato in bagno di Amarone con burrata di bufala
adagiata su letto di pomodorini cirietti

Culatello ham with buffalo burrata mozzarella and tomato Cirietto
Culatello-Schinken mit Biiffelburrata mozzarella und Tomaten Cirietto
Culatello jambon avec burrata de buffle mozzarella et les tomates Cirietto
Berunna ¢ mommgopamu u 6ypparort

Aria di pane come piace a me!
Con prosciutto di Praga, formaggio erborinato, uova di quaglia,
caviale di tartufo ed insalatina di stagione

Air of bread with Prague ham, herb cheese, quail eggs, truffle and salad
Luft von Brot mit Prager Schinken, Kriuterkise, Wachteleiern, Triiffel und Salat
Air de pain au jambon de Prague, fromage aux fines herbes, oeufs de caille, truffe et salade
Bosgyx x/1e6a c BeTYnHOJ, IIepeneIMHbIM AHLOM, TPIOeeM 1 CalaToM
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Primi Piatti del Mare

First courses - Nudel und Reisgerichte - Entrées
Ilepsvie 6100a

Bigoli cacio e pepe con tartare di gambero rosso

Bigoli cheese and pepper with red shrimp tartare
Bigoli-Kise und Paprika mit rotem Garnelentatar
Fromage bigoli et poivre avec tartare de crevettes rouges
Coip Bueonu u nepey, c mapmapom u3 KpacHvix Kpeeemox

Tagliolini all’aragosta con pomodoro fresco

Home-made tagliolini with lobster and fresh tomato
Bandnudel mit Langusten und frischen Tomaten
Tagliolini (petites nouilles) a la langouste aux tomates fraiche
Tanvonunu (MOHKAT OOMAUWHSAS IaNA) ¢ 106cmepom

Primi Piatti della Terra

First courses - Nudel und Reisgerichte - Entrées
IlepBbrle 611072

Maccheroncini al ragu di anatra alla cacciatora con il suo petto (piatto tipico Veronese)

Maccheroncini with duck ragti alla cacciatora with its breast ( typical Verona dish)
Maccheroni mit Entensauce (Typisches Gericht aus Verona)
Maccheroni a la sauce de canard au cacciatora (plat typique véronais)
Maxkaponsl ¢ coycom n3 yrky Chasseur (TpagumnoHHOe O/IF050 BEPOHCKON KyXHI)

Fettuccine con funghi porcini e Tartufo Scorzone della Lessinia

Tagliatelle with Porcini mushrooms and Truffles Scorzone of the Lessinia
Bandnudeln mit Steinpilze und Triiffel Scorzone des Lessinia
Tagliatelles avec ceps et Truffe Scorzone du Lessinia
Ta/pATe/I/TE CPERHAA JOMAIIHAA JIAIIIA C Oe/IbIMI IpHbamyt 1 Tproenamy ¢ JIeCCHHCKUX Top
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Secondi piatti del Mare

Fish main courses -Fischhauptspeisen -Plat Principal de Poisson
Bmopuie 611100a u3 pvi6vi

Trancio di filetti di ombrina con pomodorini ciliegino,
olive taggiasche e sedano bianco di Verona

Ombrina fish with cherry tomatoes, Taggiasca olives and white celery from Verona
Ombrina-Fisch mit Kirschtomaten, Taggiasca-Oliven und weifSem Sellerie aus Verona
Poisson Ombrina aux tomates cerises, olives Taggiasca et céleri blanc de Vérone
CepebpycTbIi TOpOBITb C IIOMIFOPAMIL, OMMBKaMI U O€IBIM Ce/bhepeeM 13 BepoHbl

Gamberoni flambati al Bas Armagnac e tartufo Scorzone della Lessinia

King prawns with Bas Armagnac sauce and fresh truffles
Flambierte Riesengarnelen mit Bas Armagnac und Triiffeln
Ecrevisses flambées au Armagnac avec truffes
DramM6mpoBaHHbIe KPEeBETKI B KOHbSIKE C TpIOgeneM u3 JIecCMHCKIX rop

Secondi piatti della Terra

Typical second courses - Regionaltypische Hauptgerichte
Deuxiéme plats typiques - Bmopuie 61100a

Maialino da latte con fonduta di Monte Veronese e pancetta dolce

Suckling pig with cheese fondue and bacon
Spanferkel mit typischen Fondu Kdse und Speck
Cochon de lait aux fondue de fromage et lard
CeuHuna c colpom u OekoHoM

Guancialino morbido di vitello brasato al’Amarone
Brazed veal cheek with Amarone
Rinderbackenbraten mit Amaronewein
Bajoue de boeuf braisée a IAmarone
Tensuvst wieukd, myuieHHas 8 eure Amapone
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Le Dolcezze del
Tre Marchetti on the Roof

Dessert - [lecepT

Delizia al cocco

Bavarese al cocco, mousse al cioccolato fondente con un cuore
alla nocciola e cacao adagiato su un biscotto alle nocciole
Coconut bovarian cream, dark chocolate mousse with hazelnut and cocoa cream on a hazelnut biscuit
Kokos-Bayercreme, dunkles Schokoladenmousse mit einem Haselnuss-Kakao-Herz auf einem Haselnusskeks
Bavarois coco, mousse au chocolat noir avec un coeur noisette et cacao posé sur un biscuit noisette
KoxocoBpit 6aBapckuii KpeM, Mycc U3 TEMHOTO LIOKO/Iafa C (PyHFYKOM VI CEPHLIEM 13 KaKao Ha OPEXOBOM OMCKBHUTE

Sinfonia di pistacchio
Biscotto di pistacchio e mandorle farcito con crema di cioccolato bianco e pistacchio di Sicilia
Pistachio and almond biscuit filled with Sicilian pistachio and milk chocolate cream
Pistazien-Mandel-Keks gefiillt mit weifSer Schokoladencreme und sizilianischen Pistazien
Biscuit pistache et amande fourré a la créme au chocolat blanc et pistache sicilienne
DHCTALIKOBO-MUHAA/IBHOE IedeHbe C KPEMOM ¥3 O€/IOro IOKOIAAa Y CHLVIIVICKIMY (UCTALIKAMIL

Cuore di caramello
Biscotto sablé e pan di spagna al cacao farciti con crema al cioccolato fondente e bianco

e un cuore di caramello cremoso

Sablé biscuit and cocoa sponge cake with dark and white chocolate cream with caramel heart
Sablé-Biskuit-Kakao-Biskuitkuchen mit dunkler und weifSer Schokoladencreme mit Karamellherz
Biscuit sablé et génoise au cacao avec créme au chocolat noir et blanc au cceur caramel
BrckBUTHBIT 6YICKBUT cab/ie 1 KaKao ¢ KpeMOM M3 TeMHOTO 1 0€/I0ro IIOKO/Iafa C KapaMe/Ibio

Tetta di Giulietta al limone
Pan di Spagna bagnato al limoncello, farcito e glassato con crema di limoni

Sponge cake soaked in limoncello, stuffed and glazed with lemon cream
Biskuit in Limoncello getrinkt, gefiillt und mit Zitronencreme glasiert
Génoise imbibée de limoncello, farcie et glacée a la créme au citron
BrckBut, mponuTaHHbLI IMMOHYE//IO, C HAYVHKOJL JI IJIA3YPBIO M3 IMMOHHOIO KpeMa

Tiramisu della Terrazza Arena
Tiramisu / Tiramisti / Tiramist / Tupamucy
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( ) Allergeni

Gentile Cliente,

Il nostro ristorante aderendo al Reg. UE 1169/11 in materia di alimentazione, mette a disposizione della gentile clintela
lelenco delle sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze, sostanze che troverete elencate qui di seguito.
Nella speranza di aver fatto gradita informazione, Vi ringraziamo per essere nel nostro esercizio di ristorazione.

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE:

1. Cereali contenenti glutine, cioé: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i

loro ceppi ibridati e prodotti derivati.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio).

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans
regia), noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch],
noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland
(Macadamia ternifolia), e i loro prodotti.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

S
=£ Allergens
Dear Customer,

Our restaurant adhering to the EU Reg. 1169/11 on nutrition, makes available to all our guests the list of substances or
products causing allergies or intolerances, substances that you will find listed below. Hoping to have made good information,
we thank you for being a guest in our Restaurant.

SUBSTANCES OR PRODUCTS CAUSING ALLERGIES OR INTOLERANCES:

1. Cereals containing gluten, namely: wheat (such as spelt and khorasan wheat), rye,
barley, oats or their hybridised strains and products thereof.

2. Crustaceans and products thereof

3. Eggs and products thereof

4. Fish and products thereof.

5. Peanuts and products thereof

6. Soybeans and products thereof.

7. Milk and products thereof (including lactose).

8. Nuts, namely almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecan nuts, Brazil nuts, pistachio
nuts, macadamia or Queensland nuts, and products thereof, except for nuts used for
making distillates or ethyl alcohol of agricultural origin.

9. Celery and products thereof

10. Mustard and products thereof

11. Sesame seeds and products thereof

12. Sulphur dioxide and sulphites at concentrations of more than 10 mg/kg or 10 mg/litre
in terms of the total SO2.

13. Lupin and products thereof.

14. Molluscs and products based on shellfish.



= Allergene

Kundenfreundlich,

Unser Restaurant hdlt sich an die EU-Reg. 1169/11 tiber Erndhrung, stellt allen unseren Gdsten die Liste der Stoffe oder
Produkte zur Verfiigung, die Allergien oder Unvertraglichkeiten verursachen, Substanzen, die Sie unten aufgelistet finden.
Wir hoffen, Ihnen gute Informationen gegeben zu haben, und danken Ihnen, dass Sie Gast in unserem Restaurant sind.

STOFFE ODER PRODUKTE, DIE ALLERGIEN ODER INTOLERANZEN PROVOKIEREN:

1. Glutenhaltige Getreide und deren Erzeugnisse, das heift: Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut
oder ich ihre hybridisierten Stimme und abgeleiteten Produkte.

2. Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse.

3. Ei und daraus hergestellte Erzeugnisse.

4. Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse.

5. Erdnisse und deren Erzeugnisse.

6. Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse.

7. Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse.

8. Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeugnisse, ndmlich: Mandeln (Amygdalus communis L.),
Haselntisse (Corylus avellana), Walniisse (Juglans regia), Cashewntisse (Western Anacardium), Pekanntisse
[Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], Parantisse (Bertholletia excelsa), Pistazien (Pistacia vera),
Macadamianiisse oder Queensland-Nusse (Macadamia ternifolia) und ihre Produkte.

9. Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse.

10. Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse.

11. Sesam und daraus hergestellte Erzeugnisse.

12. Schwefeldioxid und Sulfite.

13. Lupine und daraus hergestellte Erzeugnisse.

14. Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse.

{ ) Allergenes
Cher client,

Notre restaurant adhérant au Réglement UE 1169/11 sur le théme de la nutrition, met a la disposition de la gentille clintela
la liste des substances ou produits qui provoquent des allergies ou des intolérances, substances que vous trouverez ci-dessous.
Dans lespoir davoir recu des informations, nous vous remercions détre dans notre restaurant.

SUBSTANCES OU PRODUITS PROVOQUANT DES ALLERGIES OU DES INTOLERANCES:

. Céréales contenant du gluten

. Crustacés et produits a base de crustacés

. Oeufs et produits a base doeuf

. Poisson et produits a base de poissons

. Arachides et produits & base d’arachides

. Soja et produits a base de soja

. Lait et produits a base de lait

. Fruits a coque et produits a base de ces fruits: amandes (Amygdalus communis L.), noisettes (Corylus
avellana), noix (Juglans regia), noix de cajou (Western Anacardium), noix de pécan (Carya illinoinensis
(Wangenh.) K. Koch], noix du Brésil (Bertholletia excelsa), les pistaches (Pistacia vera), les noix de
macadamia ou les noix de Queensland (Macadamia ternifolia) et leurs produits.

9. Céleri et produits a base de céleri

10. Moutarde et produits a base de moutarde

11. Graines de sésame et produits a base de sésame

12. Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/litre en termes de
So 2 total

13. Lupin et produits a base de lupin

14. Mollusques et produits a base de mollusques.

o O Ul W IND



